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‘MENU

ENTREE
Oeuf parfait 14€

sauce meurette : vin rouge, lardons, oignons grelots,

champignons

Tataki de thon 17€

misouna et sauce : soja, sésame, passion

Foie gras au porto 23€
poire péchée, vin rouge hibiscus, brioche maison

Variation autour de la betterave 13€

mousse de cheévre

PLAT PRINCIPAL
Dos de cabillaud Skrei 27€

écrasé de pomme de terre, tombée d‘épinards, sauce au corail

d‘oursin

Pavé de saumon Bomlo 29€
écrasé de pomme de terre, pack choi rétis, sauce citronelle

gingembre

Filet de boeuf, ferme de Challonges 33€
écrasé de pomme de terre, carottes glacées, jus de viande au vin

rouge et moelle

Cote de carré de cochon, ferme de Challonges

purée de panais, jus corsé thym ail

Risotto a la truffe

DESSERT

Assiette de 3 fromages

Macaron

ganache sésame, insert citron
Pavlova aux agrumes
Choux céleri ananas

Trianon chocolat
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