
Menu d’affaires

Tous les légumes
Oeufs

Foie gras
Truffes
Chèvre
Boeuf

Agneau
Saint Jacques
Cabillaud Skrei

Gorgonzola
Fromages

Tous les fruits
Chocolat
Pistache

entrée + plat + dessert
25€

entrée + plat
ou

plat + dessert
21€

Provenances
Nous utilisons uniquement des produits de saisons, au maximum français, et locaux le plus

possible, dont :

France
de la ferme du Pti Gaud
domaine de l’Imagne
Plantin (France)
France
de Challonges
Pyrénées
France
Norvège
Italie
Fromagerie Bouchet
France
Jura
France

Allergènes
Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d’allergènes

dans les plats de la carte. En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser à notre
personnel qui vous renseignera volontiers.

Valable uniquement le midi, du mercredi au vendredi


