
LA TABLE PARCE QUE TOUTES BONNES
HISTOIRES COMMENCENT

CHEZ ERNESTO...

TATAKI DE BŒUF

Œuf parfait à 64 °C, déclinaison autour
de l’oignon 

Poireaux confits juste snackés, vinaigrette
aux herbes et condiment à l’ail noir

Tataki de bœuf au sésame noir, siphon
gingembre-citronnelle, vinaigrette ponzu

12€

Haddock fumé aux saveurs exotiques,
mousse coco et sarrasin soufflé

14€

PAVE DE CABILLAUD

Tentacule de poulpe snackée, vierge
aux agrumes et gel de pamplemousse

Pluma de cochon à basse température,
laquée, sauce Malaga

Filet de bœuf charolais, jus à la sauge

RISOTTO Ballotine de volaille farcie aux
champignons, sauce aux morilles

29€

38€

Ernesto
ŒUF PARFAIT

Risotto de gambas comme une paëlla,
safran, chorizo et petits pois

E N T R É E S

POIREAUX

12€

14€

HADDOCK FUMÉ

P L A T S

32€

29€

PLUMA DE COCHON

FILET DE BŒUF

26€
BALLOTINE DE VOLAILLE

G A R N I T U R E S  A U  C H O I X

26€
POULPE

Pavé de cabillaud skrei, jus de
coquillages, juste crémé

MAGRET DE CANARD
Magret de canard à basse température,
rosé, sauce aigre-douce à la clémentine

29€

Mousseline de pommes de terre
Polenta crémeuse au parmesan

Fregola aux morilles
Légumes du moment

Risotto au safran

Chaque plat, hors accompagnement spécifique, est servi
avec une garniture de votre choix

Nos entrées sont également disponibles en format plat, n’hésitez pas à demander



D E S S E R T S

14€

12€

12€

ASSIETTE DE FROMAGES
Timanoix, Comté AOP 24 mois, tomme de chèvre de Savoie

PAVLOVA CITRON
Meringue croquante, crème légère
vanille, marmelade de citron jaune, gel de
kalamansi

12€

LA NOISETTE
Gâteau noisette, croustillant noisette,
crème noisette, confiture de lait, huile
citronnée

LE CHOCOLAT
Biscuit moelleux au chocolat, crémeux
Dulcey, praliné de noix de pécan, mousse
légère au chocolat, chocolat croquant

LA TATIN
Éclats de sablé, pommes fondantes
caramélisées, caramel au cidre et glace
vanille

12€

F O R M U L E  D U  M I D I

LA TOTALEENTREE + PLAT
Valable du mercredi au vendredi midi

ENTREE + PLAT + DESSERTOU 21€
25€

PLAT + DESSERT

L E  M E R C R E D I  T O U T  E S T  P E R M I S

ENTREE + PLAT + DESSERT
A LA CARTE

Supplément de 7€ pour le filet de boeuf

48€

Oui, tout est permis, choisissez ce que vous voulez de la carte.

P R O V E N A N C E S

A L L E R G È N E S
Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible

d’allergènes dans les plats de la carte. En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez vous
adresser à notre personnel qui vous renseignera volontiers.

Tous les légumes  - France ; Morilles - France ; Oeufs  - Ferme du Pti Gaud - Vetraz
Monthoux; Cabillaud skrei  - Norvège ; Gambas - Océan Indien ; Poulpe - Océan

Atlantique ; Bœuf  - Charolais Châtelaine France ; Pluma cochon - Châtelaine France ;
Volaille - Châtelaine France ; Magret de canard  - Châtelaine France ; Fromages -
Fromagerie Bouchet - Ville la Grand ; Tous les fruits - France ; Chocolat - France
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